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LES TERRES D’ICI

E E N  E V E N E M E N T  N A A R  U W  S M A A K
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Over ons project

Bij Les Terres d’Ici vieren we verse seizoensproducten om u een authentieke en

unieke smaakbeleving te bieden.

Onze groentetelers van de Perma-Projects Academy werken nauw samen met onze

koks om u het beste van de natuur te bieden. Op ons domein kweken we onze

eigen groenten, die we gebruiken voor onze gerechten, met name voor ons buffet.

Ons doel is alternatieve productie-  en verwerkingsmethoden te ontwikkelen op basis

van de principes van permacultuur.

We telen in harmonie met de seizoenen, voor een duurzame en ecologische

productie.
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Een feestlocatie waar alles voor

u geregeld wordt

Eén aanspreekpunt voor de locatie en de keuken

Verschillende zalen beschikbaar, voor 30 tot 150 zittende gasten

Een groot, aangenaam terras voor het aperitief

Kwaliteitsvolle catering op maat van uw wensen

Onbeperkt parkeren

Vlak bij het kasteel van Terhulpen en de gemeentehuizen van Terhulpen en

Hoeilaart

Gratis wifi in alle zalen

Materiaal ter beschikking: tafels, stoelen, tafellinnen, servies…

Catering door ons verzorgd: bereiding, bediening, opruimen

Schoonmaak inbegrepen (bij normaal gebruik van de ruimtes)

Een vijfsterrenhotel op enkele passen, met voorkeurtarieven voor uw gasten

Contacten met decorateurs, bloemisten, dj’s, fotografen, ceremoniemeesters…
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Onze zalen

De Schuur

De Serre

Onze buitenruimtes
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De Schuur

Een schuur met zichtbare balken en ruime, lichtrijke volumes. De grote open

ruimte leent zich voor elk soort evenement, van intiem tot groots, in een

authentieke en warme sfeer.

Capaciteit

Staand 220 pers.

Zittend 150 pers.

Theateropstelling 100 pers.

Huurprijzen

Vrijdag en zaterdag — hele dag € 3.000

Vrijdag en zaterdag — halve dag € 2.000

Dinsdag tot donderdag — hele dag € 1.900

Dinsdag tot donderdag — halve dag € 1.200

11:00 – 02:00

11:00 – 17:00 / 18:00 – 02:00

11:00 – 00:00

11:00 – 17:00 / 18:00 – 00:00
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De Serre

Een elegante, lichte serre met twee zalen, ideaal voor evenementen in kleinere

kring. Perfect voor een teamvergadering, een huwelijk in kleine kring, een

verjaardag of een privéreceptie, in een verfijnd en flexibel kader dat uitnodigt tot

gesprekken en gezellige momenten.

Capaciteit

Staand 120 pers.

Zittend 70 pers.

Theateropstelling 60 pers.

Huurprijzen

Zaal 1 — hele dag € 750

Zaal 1 — halve dag € 450

Zalen 1 en 2 — hele dag € 1.400

Zalen 1 en 2 — halve dag € 750

11:00 – 00:00

11:00 – 17:00 / 18:00 – 00:00

11:00 – 00:00

11:00 – 17:00 / 18:00 – 00:00
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Onze buitenruimtes

Uitzonderlijke buitenruimtes midden in de natuur: twee grote terrassen en een

overdekt terras, met talloze mogelijkheden om uw evenement in te richten.

Ideaal voor cocktails, ceremonies of hoogtepunten in openlucht; op deze ruimtes

kan ook een berbertent worden opgezet voor een unieke sfeer.
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Onze welkomstdrankjes
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Kooba

Cava

Mineraalwater

Assortiment van frisdranken en vruchtensappen

Blond bier en witbier van het vat (op aanvraag aan de bar)

Witte en rode wijn

€ 12 p.p. · 1 uur

€ 16 p.p. · 2 uur

Ficelle

Champagne

Mineraalwater

Assortiment van frisdranken en vruchtensappen

Blond bier en witbier van het vat (op aanvraag aan de bar)

Witte en rode wijn

€ 19,50 p.p. · 1 uur

€ 26 p.p. · 2 uur
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Norbert

Champagne die u zelf meebrengt

Mineraalwater

Assortiment van frisdranken en vruchtensappen

Blond bier en witbier van het vat (op aanvraag aan de bar)

Witte en rode wijn

€ 10 p.p. · 1 uur

€ 14 p.p. · 2 uur

Soft Only

Mineraalwater

Assortiment van frisdranken en vruchtensappen

€ 6 p.p. · 1 uur

€ 9 p.p. · 2 uur
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Amuse-bouches & zakouski’s
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Verrines & zakouski’s

Carpaccio van Sint- jakobsschelpen met passievrucht en yuzu

Ravioli met eekhoorntjesbrood, truffelolie en pijnboompitten

Macaron van geitenkaas met honing en tijm

Verrine van geroosterde Sardijnse fregola met kip, groene appel en mango

Falafel & aioli met gekonfijte citroen

Tataki van rund op Aziatische wijze

Scampi -  rode curry, citroenmelisse, cashewnoten

Kippenspies met satésaus

Eendenborst -  vijg, pecannoot, portreductie

Blini met gerookte zalm, roomkaas, honing & tartufata

Gravlax van blauwvintonijn, hibiscusemulsie, limoen

Nobashi-garnaal in pankokorst met huisgemaakte tartaarsaus

Gyoza met kip & vegetarische gyoza

€ 3,50 per stuk

€ 15 per 5 stuks

Groentebordjes en hummus

€ 4,50 p.p.
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Onze maaltijdformules

Buffet

Driegangenmenu

Walking dinner
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Ons buffet

Fluweelzachte seizoenssoep

Aziatische koolsalade

Broccoli met gochujang en pinda

Zoete aardappelen met sesam-mierikswortelsaus

Hummus van de dag

Labneh

Tapenade van paprika en feta

Scampi in geklaarde boter met peterselie

Kip op lage temperatuur gegaard, met dragon-honingroom

Lamsbout op Iraanse wijze

Groene groentecurry met quorn

Wortelgroenten met karwij, amandelen en ahornsiroop

Assortiment van mignardises en huisgemaakte desserts

De samenstelling van het buffet wisselt naargelang de verse oogst uit onze moestuin

en de producten van onze lokale producenten. U kunt er echter op rekenen dat het

altijd zo is samengesteld dat het elk gehemelte bekoort.

€ 45 p.p.

€ 20 per kind

Minimum 30 personen
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Driegangenmenu

Voorgerechten

Carpaccio van rode biet met citrusvruchten, dillecrème en pijnboompitten (vegan)

Tataki van Black Angus met citroenmelisse, zoete aardappel en pickles

Carpaccio van Sint- jakobsschelpen, forelleneitjes, vinaigrette van mango en

passievrucht, granaatappel

Hoofdgerechten

Kipfilet Label Rouge gemarineerd in citroen en zaatar, groenten uit de tuin

Ravioli met eekhoorntjesbrood en bospaddenstoelen in tartufatasaus

Halfgegaarde zalm met beurre blanc van bisque en mousseline van vitelottes

Desserts

Carpaccio van ananas, sorbet van citroen en citroenmelisse (vegan)

Pavlova met rood fruit

Panna cotta met verveine & abrikozencoulis

De samenstelling van het menu wisselt naargelang de verse oogst uit onze moestuin

en de producten van onze lokale producenten.

Eén vast menu, behalve voor veganisten en bij allergieën

€ 55 p.p.

Minimum 30 personen
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Kindermenu

Voorgerechten

Kaaskroketjes

Gepaneerde scampi met huisgemaakte tartaarsaus

Hoofdgerechten

Kipfilet met appelcompote uit onze boomgaard en kroketten

Pasta met tomatensaus

Desserts

Chocolademousse

Macaron

De samenstelling van het menu wisselt naargelang de verse oogst uit onze moestuin

en de producten van onze lokale producenten.

Eén vast menu

€ 23 per kind
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Walking dinner

Zakouski’s (3 keuzes) geserveerd op een dienblad

Fluweelzachte soep van pompoen en kastanje

Minigarnaalkroketjes & minikaaskroketjes

Sardijnse fregola met appel en mango

Groentebord met hummus en tzatziki

Gyoza met kip en vegetarische gyoza

Selectie voorgerechten (2 keuzes) in de vorm van kraampjes

Groene risotto met groenten uit de tuin

Wok met kip of scampi in groene curry

Taco’s met pulled pork en guacamole

Scampi met Aziatische sauce vierge

Fusilli met gerijpte kaas, walnoten en rucola

Selectie desserts (5 keuzes) in buffetvorm

Chocoladebrownie

Bountykoekjes

Perentaart met amandelcrème, ...

Aarzel niet om ons te vragen naar onze selectie van het moment

€ 40 p.p. · 2 uur

Minimum 30 personen
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Onze barbecueformules
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De klassieker

Boerenworsten

Gemarineerde rundsbrochettes

Gemarineerde kipfilet

Gekarameliseerde ribs

NoMeat-burger met verse kruiden

€ 42 p.p.

€ 18 per kind

Minimum 30 personen

De Land & Zee

Lamsbrochettes met zuiderse kruiden

Kipfilet met look en citroen

Gamba’s geflambeerd met ouzo

Gegrilde octopus op Galicische wijze

NoMeat-burger met verse kruiden

€ 47 p.p.

€ 20 per kind

Minimum 30 personen

Deze formules worden geserveerd met krieltjes met mosterd en rozemarijn, een salade van venkel,

sinaasappel en pistache, gemengde sla uit de tuin, carpaccio van rode biet met citrusvruchten en een

assortiment minidesserts.
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Onze drankformules

Open bar

Midnight snacks
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Dranken bij de maaltijd

Tintin

Mineraalwater

Witte en rode huiswijn, bieren

Assortiment van frisdranken en

vruchtensappen

Koffie en thee

€ 20 p.p. · duur van de

maaltijd

€ 8 per kind

Hadock

Mineraalwater

Premium witte en rode wijn,

bieren

Assortiment van frisdranken en

vruchtensappen

Koffie en thee

€ 29 p.p. · duur van de

maaltijd

Praline

Mineraalwater

Witte en rode wijn die u zelf

meebrengt

Koffie en thee

€ 12 p.p. · duur van de maaltijd
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Open bar

Blanchette

Mineraalwater

Witte en rode huiswijn

Assortiment van frisdranken en

vruchtensappen

€ 26 p.p. · 4 uur

€ 8 p.p. · extra uur

Merlin

Mineraalwater

Premium witte en rode wijn

Assortiment van frisdranken en

vruchtensappen

€ 35 p.p. · 4 uur

€ 10 p.p. · extra uur

Quimper

Mineraalwater

Witte en rode wijn die u zelf

meebrengt

€ 14 p.p. · 4 uur

€ 6 p.p. · extra uur
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Midnight snacks

Assortiment van frituurhapjes

Gyoza met kip en vegetarische gyoza

Kippenbrochettes met satésaus

Puntzak frietjes

€ 10 p.p. · 1 uur
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Onze extra’s

Witte

sangria

Witte wijn, triple sec,

rietsuiker, wit fruit en

bloemen uit de tuin

in het seizoen

Ongeveer 6 glazen per

liter.

€ 18,50 per liter

Mocktail

Alcoholvrij aperitief,

een mengeling van

fruit en groenten uit

onze tuinen

Ongeveer 6 glazen per

liter.

€ 22 per liter

Prosecco

€ 32 per fles

Champagne

€ 60 per fles
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Praktische informatie

Parking met 200 plaatsen ter beschikking

Toegankelijk voor personen met beperkte mobiliteit

Op 10 km van Brussel en vlak bij de grote verkeersassen (E411, Ring 0)

We werken uitsluitend met ons eigen keukenteam, dat altijd graag aan uw wensen

tegemoetkomt

Een zaalhuur omvat altijd een cateringformule

In elke zaal stellen we ter beschikking:

Draadloze microfoons

Geluidsinstallatie voor achtergrondmuziek

Scherm van 98 inch

Wifi op het hele domein
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Contact

event@lesterresdici.farm

www.lesterresdici.farm

Chaussée de Bruxelles 117 – 1310 Terhulpen


